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33ème édition 

 

OƌgaŶisĠ paƌ l’assoĐiatioŶ AǀigŶoŶ Foiƌe & EǆpositioŶs du GƌaŶd Delta 

ǁǁǁ.ĐoŶĐouƌsdesǀiŶs-aǀigŶoŶ.Đoŵ 

CoŶĐouƌs des ǀiŶs de la foiƌe d’AǀigŶoŶ ĐdǀaǀigŶoŶ@gŵail.Đoŵ 



EǆĐeptioŶŶel paƌ sa ƋualitĠ, 
le ŵillĠsiŵe ϮϬϭ7 l’est aussi 
paƌ la faiďlesse de ses         
voluŵes, eŶ paƌtiĐulieƌ daŶs 
la VallĠe du RhôŶe.  

L es ǀigŶeƌoŶs de la ǀallĠe du 
RhôŶe, suƌtout Đeuǆ de la paƌtie 
ŵĠƌidioŶale, oŶt dû faiƌe ĐoŶtƌe 

ŵauǀaise foƌtuŶe ďoŶ Đœuƌ. Caƌ la ƌĠ-
Đolte Đette aŶŶĠe a ĠtĠ eǆtƌġŵeŵeŶt 
faiďle. Le gel et la gƌġle du pƌiŶteŵps 
deƌŶieƌ eŶ soŶt les pƌiŶĐipales ƌaisoŶs 
ŵais, ŵġŵe daŶs les seĐteuƌs Ƌui oŶt 
ĠtĠ ĠpaƌgŶĠs paƌ Đes ĐapƌiĐes de la ŵĠ-
tĠo, la floƌaisoŶ a ĠtĠ peƌtuƌďĠe paƌ uŶe 
pĠƌiode de fƌoid et de ǀeŶt et l’oŶ a 
assistĠ à uŶe faiďle soƌtie de gƌappes et 
à uŶe foƌte Đouluƌe suƌ le gƌeŶaĐhe Ƌui 
Ŷ’a pas ĠtĠ ĐoŵpeŶsĠe paƌ les autƌes 
ĐĠpages. Si l’oŶ ajoute à Đes ĐiƌĐoŶs-
taŶĐes tƌğs paƌtiĐuliğƌes la sĠĐheƌesse  
des ŵois Ƌui oŶt pƌĠĐĠdĠ les ǀeŶ-
daŶges, oŶ oďtieŶt uŶe ƌĠĐolte ϮϬϭϳ 
eǆtƌġŵeŵeŶt ďasse, ŵġŵe si les ǀigŶe-
ƌoŶs Ƌui oŶt taillĠ taƌd ŵais aussi les 
seĐteuƌs taƌdifs ;VaisoŶ-la-RoŵaiŶe paƌ 
eǆeŵpleͿ soŶt uŶ peu ŵoiŶs iŵpaĐtĠs. 
La peƌte Ǉ est ĠǀaluĠe eŶtƌe ϭϬ à Ϯϱ % 
ĐoŶtƌe plus du douďle ailleuƌs.  

HeuƌeuseŵeŶt, la ƋualitĠ seƌa au ƌeŶ-

dez-ǀous et ĐeƌtaiŶs paƌleŶt ŵġŵe de 
ŵillĠsiŵe eǆĐeptioŶŶel  aǀeĐ « des 
ďlaŶĐs et des ƌosĠs tƌğs aƌoŵatiƋues, 
pleiŶs de fƌuit, et des ƌouges Ƌui offƌeŶt 
de supeƌďes Đouleuƌs, des taŶiŶs ƌoŶds 
et fiŶs ». 

DaŶs les Côtes du RhôŶe septeŶtƌio-
Ŷales, Ƌui Ŷ’oŶt pas ĠtĠ iŵpaĐtĠes paƌ 
Đes ŵġŵes phĠŶoŵğŶes de gel et de 
sĠĐheƌesse, la ďaisse de ǀoluŵe est 
d’eŶǀiƌoŶ de ϭϬ à ϮϬ %, Đe Ƌui eǆpliƋue 
la satisfaĐtioŶ des ǀigŶeƌoŶs Ƌui paƌleŶt 
de ďlaŶĐs paƌtiĐuliğƌeŵeŶt aƌoŵatiƋues 
et de ƌouges ďieŶ ĐoŶĐeŶtƌĠs. 

Du ĐôtĠ des ǀiŶs de PƌoǀeŶĐe, et là aus-
si ŵalgƌĠ des ĐoŶditioŶs ĐliŵatiƋues 
diffiĐiles ;les pƌeŵiğƌes ǀeŶdaŶges oŶt 
dĠŵaƌƌĠ ǀeƌs le ϭϲ août, uŶ ƌeĐoƌd de 
pƌĠĐoĐitĠ daŶs la ƌĠgioŶͿ, les ǀigŶeƌoŶs 
s’eŶ soƌteŶt plutôt ďieŶ. OŶ auƌait pu 
ĐƌaiŶdƌe le piƌe aǀeĐ uŶ Đoup de gel 
ƌesseŶti au pƌiŶteŵps et la sĠĐheƌesse 
Ƌui s’est iŶstallĠe de ŵai à août, ŵais 
au fiŶal les peƌtes de ƌĠĐoltes soŶt Đoŵ-
pƌises eŶtƌe ϱ et ϭϱ %. Ce Ƌui fait diƌe 
auǆ ƌespoŶsaďles du CoŶseil IŶteƌpƌo-
fessioŶŶel des ViŶs de PƌoǀeŶĐe ;CIVPͿ 
Ƌue les ǀigŶeƌoŶs oŶt ƌĠussi à tiƌeƌ leuƌ 
ĠpiŶgle du jeu.   
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Pour la 5e année consécutive 

En pourcentage, la baisse de la production viticole française en 2017 par rapport à 
l'année précédente serait de 19%. Selon les chiffres communiqués fin décembre 
par les services des douanes, elle s’élèverait à 35,6 millions d'hectolitres soit une 
baisse d'environ 10 millions d'hectolitres par rapport à 2016. Son niveau était déjà 
inférieur de 10 % à celui de 2015 et en recul de 6 % par rapport à la moyenne des 
cinq dernières années. Même tendance au niveau mondial où l’on a enregistré des 
récoltes parmi les plus basses jamais enregistrées. Selon les chiffres publiés par l’Or-
ganisation internationale de la vigne et du vin (OIV), cette production est estimée à 
246 millions d’hectolitres, en recul de 8,2% sur un an. Sachant là aussi qu’en 2016, 
elle affichait déjà un recul de 5%. 

Vendanges 2017 

Récolte       

en baisse, 

qualité au top 

;photo IŶteƌ RhôŶeͿ 
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Un concours en grande forme 

33 ans au compteur 

EŶ tƌois dĠĐeŶŶies à peiŶe, le 
CoŶĐouƌs des viŶs de la Foiƌe 
d’AvigŶoŶ a su s’iŵposeƌ 
gƌâĐe à l’eŶgageŵeŶt de ses 
pƌĠsideŶts suĐĐessifs et au 
dĠvoueŵeŶt d’uŶe ďelle 
ĠƋuipe de ďĠŶĠvoles  

L ’histoiƌe du CoŶĐouƌs des ǀiŶs 
est iŶtiŵeŵeŶt liĠe à la peƌsoŶ-
ŶalitĠ de MauƌiĐe AƌĐhiŵďaud, 

ǀigŶeƌoŶ à VaĐƋueǇƌas et adŵiŶistƌa-
teuƌ du sǇŶdiĐat des ǀigŶeƌoŶs des 
Côtes-du-RhôŶe, Ƌui, aǀeĐ l'aǀal de l'eŶ-
seŵďle de la pƌofessioŶ ǀitiĐole, pƌopo-
sa eŶ ϭϵϴϲ à l’ĠƋuipe diƌigeaŶte de la 
Foiƌe d’AǀigŶoŶ d’oƌgaŶiseƌ Đette Ŷou-
ǀelle ŵaŶifestatioŶ.  

L’idĠe fut iŵŵĠdiateŵeŶt aĐĐeptĠe paƌ 
le pƌĠsideŶt de l’ĠpoƋue, Pieƌƌe BeŶoît, 
et tout fut ŵis eŶ œuǀƌe pouƌ assuƌeƌ 
sa ƌĠussite. EŶ oďteŶaŶt ƌapideŵeŶt 
l'assistaŶĐe teĐhŶiƋue de la diƌeĐtioŶ 
dĠpaƌteŵeŶtale de l'AgƌiĐultuƌe de Vau-
Đluse et le soutieŶ de plusieuƌs sǇŶdi-
Đats ǀitiĐoles ; et eŶ solliĐitaŶt le ĐoŶ-
tƌôle de la DiƌeĐtioŶ dĠpaƌteŵeŶtale de 
l'AgƌiĐultuƌe et des seƌǀiĐes de la ƌĠ-
pƌessioŶ des fƌaudes, iŶdispeŶsaďle 
pouƌ asseoiƌ la ŶotoƌiĠtĠ du Ŷouǀeau 
ĐoŶĐouƌs et gaƌaŶtiƌ soŶ pƌofessioŶŶa-
lisŵe. Depuis ϭϵϵϮ, le ĐoŶĐouƌs est aus-
si agƌĠĠ au Ŷiǀeau euƌopĠeŶ. 

La pƌeŵiğƌe ĠditioŶ se dĠƌoula doŶĐ le 
Ϯϲ avƌil ϭϵϴϲ au paƌc des expositioŶs 
d’AǀigŶoŶ ;il Ŷ’a jaŵais dĠŵĠŶagĠͿ et 

les dĠgustateuƌs euƌeŶt à jugeƌ ƋuelƋue 
ϮϬϬ ĠchaŶtilloŶs, daŶs les tƌois cou-
leuƌs, le ƌouge ĠtaŶt ŶatuƌelleŵeŶt ŵa-
joƌitaiƌe.  Il Ǉ eŶ aǀait plus de ŵille le ϭϰ 
ŵaƌs ϮϬϭϱ, pouƌ la ϯϬe

 ĠditioŶ du ĐoŶ-
Đouƌs. Le Ŷoŵďƌe de dĠgustateuƌs a 
eǆplosĠ lui aussi : pƌğs de ϰϬϬ aujouƌ-
d’hui ! Qui soŶt daŶs leuƌ gƌaŶde ŵajo-
ƌitĠ des pƌofessioŶŶels du ŵoŶde du ǀiŶ 
;pƌoducteuƌs, soŵŵelieƌs, œŶologues, 
ƌestauƌateuƌs, Đaǀistes…Ϳ et pouƌ le 
ƌeste, des aŵateuƌs œŶophiles ĠĐlaiƌĠs 
Ƌui pƌofiteŶt ĐhaƋue aŶŶĠe des atelieƌs 
ŵis eŶ plaĐe paƌ l’oƌgaŶisatioŶ pouƌ 
affiŶeƌ leuƌ palais et peaufiŶeƌ leuƌs 
ĐoŶŶaissaŶĐes. Du ĐôtĠ de l’ĠƋuipe du 
ĐoŶĐouƌs, si l’oŶ doit souligŶeƌ la dĠteƌ-
ŵiŶatioŶ des pƌĠsideŶts suĐĐessifs — 

MiĐhel GoŶtaƌd, GuǇ Chiaƌa et aujouƌ-
d’hui JosĠ GoŶzalǀez — il faut aussi 
ƌeŶdƌe hoŵŵage auǆ ďĠŶĠǀoles Ƌui 
assuƌeŶt de A à Z l’oƌgaŶisatioŶ de Đe 
ĐoŶĐouƌs aǀeĐ le soutieŶ saŶs faille 
d’AǀigŶoŶ Touƌisŵe. GƌâĐe à euǆ, le 
ĐoŶĐouƌs des ǀiŶs de la foiƌe d’AǀigŶoŶ 
a gagŶĠ ses lettƌes de Ŷoďlesse et 
atteiŶt soŶ oďjeĐtif, à saǀoiƌ pƌoŵouǀoiƌ 
et ǀaloƌiseƌ le teƌƌoiƌ ǀitiĐole des tƌois 
ďelles ƌĠgioŶs ǀitiĐoles ;VallĠe du 
RhôŶe, PƌoǀeŶĐe et fƌaŶge ƌhodaŶieŶŶe 
du LaŶguedoĐͿ eŶ ŵettaŶt eŶ luŵiğƌe 
le tƌaǀail de toute uŶe filiğƌe, du pƌo-
duĐteuƌ iŶdĠpeŶdaŶt au ŶĠgociaŶt eŶ 
passaŶt paƌ les Đaǀes ĐoopĠƌatiǀes.  

1992: date depuis laquelle le Concours des vins de la Foire  
d’Avignon est reconnu officiellement par les autorités euro-
péennes. Il est officiellement autorisé depuis le 8 octobre 2013 à 
figurer sur la liste des concours viticoles. 

1085: le nombre d’échantillons récoltés en 2017, provenant de 
la Vallée du Rhône, de Provence et du Languedoc. 

400: le nombre de dégustateurs, réunis en une centaine de    
tables, qui composent le jury. Ils ont décerné l’an dernier 301 mé-
dailles dont 99 en or. 

Toute l’équipe sur le pied de guerre pour l’édition 2017 du concours. 
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Ateliers d’initiation et de perfectionnement 

Une carte interactive pour localiser les vins  médaillés 

DOSSI ER  DE  PR ESS E  

Les vins bio font une percée remarquée 

Une leçon « ďio » pour les dégusta-
teurs du ĐonĐours des vins d’Avignon 

Cette aŶŶĠe, pouƌ la pƌeŵiğƌe fois au 
ĐoŶĐouƌs des ǀiŶs de la Foiƌe d’AǀigŶoŶ, 
les ǀiŶs ďio et ďiodǇŶaŵie pƌiŵĠs au-
ƌoŶt leuƌs pƌopƌes ŵaĐaƌoŶs. UŶe iŶŶo-
ǀatioŶ liĠe à uŶ phĠŶoŵğŶe iŶĐoŶtouƌ-
Ŷaďle : la pƌopoƌtioŶ de plus eŶ plus 
iŵpoƌtaŶte ;plus de ϭϬ %Ϳ Ƌue ƌepƌĠ-
seŶteŶt  Đes ǀiŶs daŶs la pƌoduĐtioŶ eŶ 
FƌaŶĐe. 

Pouƌ faŵiliaƌiseƌ les dĠgustateuƌs aǀeĐ 
Đes Ŷouǀelles pƌatiƋues ;et aŶtiĐipeƌ suƌ 
la ĐƌĠatioŶ de taďles de dĠgustatioŶ 
spĠĐifiƋuesͿ, les ŵeŵďƌes du ĐoŵitĠ 
d’oƌgaŶisatioŶ oŶt doŶĐ ĠtĠ dĠĐidĠ 

d’oƌgaŶiseƌ uŶ atelieƌ suƌ Đe thğŵe. 
Toujouƌs sous la houlette de GĠƌaldiŶe 
ClĠŵeŶt, la soŵŵeliğƌe attitƌĠe de Đes 
atelieƌs, et de JaĐƋueliŶe Giƌaud-

EǇƌaud, soŵŵeliğƌe elle aussi, Ƌui s’est 
spĠĐialisĠe daŶs les ǀiŶs ďio. DiplôŵĠe 
de l’UŶiǀeƌsitĠ de Suze-la-Rousse, elle 
est ŵeŵďƌe de la FĠdĠƌatioŶ des oƌga-
Ŷisŵes de ďio-dǇŶaŵiƋue. Toutes les 
deuǆ oŶt doŶĐ pƌoposĠ à la ǀiŶgtaiŶe de 
dĠgustateuƌs pƌĠseŶts de dĠĐouǀƌiƌ siǆ 
ǀiŶs ;ϯ ďlaŶĐs, ϯ ƌougesͿ ƌepƌĠseŶtatifs 
de la pƌoduĐtioŶ du sud  de la VallĠe du 
RhôŶe. 

Au-delà de la dĠgustatioŶ tƌğs appƌĠ-
ĐiĠe de Đes ǀiŶs – ĐeƌtaiŶs eŶ ďio, 
d’autƌes eŶ ďiodǇŶaŵie - Đe Ƌui a paƌti-

ĐuliğƌeŵeŶt iŶtĠƌessĠ 
les paƌtiĐipaŶts de Đet 
atelieƌ, Đ’est ďieŶ la phi-
losophie Ƌui eŶtouƌe Đes 
ŵodes de Đultuƌe de la 
ǀigŶe si paƌtiĐulieƌs. 
Toutes Đes eǆpliĐatioŶs 
oŶt ĠtĠ fouƌŶies de ŵa-
Ŷiğƌe aleƌte paƌ GĠƌal-
diŶe et JaĐƋueliŶe Ƌui 
oŶt agƌĠŵeŶtĠ leuƌs 
pƌopos de ƋuelƋues 
aŶeĐdotes et ĐoŵŵeŶ-
taiƌes Ƌui oŶt passioŶŶĠ 
les paƌtiĐipaŶts, Ƌui soŶt 
pouƌ la plupaƌt à pied 
d’œuǀƌe le ϭϬ ŵaƌs.                 

Afin d’assurer une meilleure visibilité aux producteurs qui 
ont décroché une ou plusieurs médailles au Concours des vins 
de la foire d’Avignon (domaines, caves coopératives ou mai-
sons de négoce), le comité a mis en place sur le site internet 
de l’association une carte interactive qui permet de les locali-
ser avec précision. Il suffit donc de cliquer sur le nom choisi 
pour être immédiatement redirigé sur une fiche complète in-
diquant le nom de la cuvée médaillée et le type de macaron 
qu’elle a obtenu (or, argent, bronze). Avec, en prime, l’accès 
direct au site internet du producteur concerné. 

Sur le site www.concoursdesvins-avignon.com, vous trouve-
rez aussi de manière plus classique les palmarès des dernières 
années du concours (jusqu’en 2013) ainsi les détails pratiques 
concernant les modalités du concours.  



L’ancien proviseur du    
lycée Pétrarque, qui a  
succédé l’an dernier à 
Guy Chiara, fait le point 
sur sa première année de      
présidence 

Comment s’annonce cette 33e 
édition?  

Comme tous les autres concours, 
nous enregistrons cette année une 
légère baisse du nombre d’échantil-
lons proposés à la dégustation. Une 
conséquence directe des faibles 
volumes enregistrés pendant la ré-
colte 2017. En signe de solidarité 
avec les producteurs, nous avons 
d’ailleurs décidé de baisser excep-
tionnellement le montant de la parti-
cipation. 

Gérer un concours qui est à che-
val sur trois régions viticoles, est-
ce plus compliqué ? 

Pas forcément. Les trois régions en 
question — Vallée du Rhône, Pro-
vence et une partie du Languedoc 
— sont voisines et produisent toutes 
des vins de qualité, que ce soit en 
AOP ou IGP. Les membres de notre 
jury, qui nous sont pour la plupart 
fidèles année après année, appré-
cient cette variété qui leur permet de 

découvrir différentes productions. Le 
seul problème que l’on pourrait 
éventuellement évoquer se situe au 
niveau de la collecte des échantil-
lons : nos équipes doivent parcourir 
plus de 7 000 Km en quelques jours 
seulement ! 

Vous organisez en amont du con-
cours, des ateliers d’initiation et 
de perfectionnement. Dans quel 
but ? 

Il s’agit simplement pour nous de 
garantir le professionnalisme de 
notre concours en formant les 
membres du jury, tout au moins 
ceux qui ne sont pas des profession-
nels mais des œnophiles éclairés 
qui veulent toujours en savoir plus. 
Le but étant bien entendu d’asseoir 
la notoriété de notre concours. 

Un de ces ateliers avait pour 
thème le bio, la biodynamie et les 
vins nature. Pourquoi ? 

Il s’agit simplement pour nous de 
prendre en compte un phénomène 
qui s’amplifie d’année en année, les 
vignobles du sud de la France étant 
particulièrement concernés. C’est 
aussi la raison pour laquelle nous 
décernerons cette année pour la 
première fois des macarons bio. 

Après cette année passée à la tête 
de ce concours, envisagez-vous 
d’autres évolutions ? 

Je crois que nous avons fait pas mal 
de choses au cours de cette pre-
mière année, au niveau de la com-
munication notamment. Notre site 
internet est enrichi régulièrement 
d’articles nouveaux que l’on retrouve 
aussi sur notre page Facebook. 
Nous diffusons plusieurs fois par an 
une newsletter auprès de produc-
teurs, des dégustateurs et des me-
dias. Mais je crois que l’essentiel 
pour toute l’équipe du comité d’orga-
nisation réside dans l’esprit si parti-
culier de notre concours : un esprit 
de fête et de convivialité qui corres-
pond bien à l’image que l’on se fait 
de la culture du vin. Nous voulons 
avant tout être un outil de promotion 
de nos terroirs viticoles.     
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José Gonzalvez, président du concours des vins 

« Faire la promotion de nos terroirs viticoles » 

Un stand de    
dégustation à la  
Foire d’Avignon 

La 96e édition de la Foire 
d’Avignon se tient du 13 au 
16 avril. Comme chaque an-
née, on y trouvera dans le 
Hall réservé aux produits du 
terroir, un stand dédié aux 
productions récompensées 
lors du concours. Dégusta-
tions commentées en direct 
par Géraldine Clément, Ber-
nard Barlerin et le président 
José Gonzalvez. 
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Les rendez-vous du concours des vins 

Ils animent avec beaucoup de chaleur le repas 
qui suit le Concours des vins et seront encore 
présents en nombre cette année. Mais savez-

vous comment est née cette chorale ? Histori-
quement, elle fut fondée en 1991 - très exacte-
ment le 3° jeudi de novembre lors d’un concours 
des vins primeurs de Vaison la Romaine - par 
une poignée de joyeux adeptes du culte de Bac-
chus qui pensaient qu'il fallait donner de la gaité 
à l’automne. Sur les conseils avisés du musico-
logue et journaliste qu’était Edmond Maby, ils 
eurent l'idée de créer une chorale chantant les 
grands vins de la vallée du Rhône. Il fallait don-
ner du relief aux grandes manifestations vigne-
ronnes, empreintes de toute la solennité des 
confréries en habits. Il fallait aussi une chorale 
pour interpréter l’hymne sacré des Provençaux 
la "Coupo Santo" repris en chœur par tous les 
participants du concours.  

Nouveau chapitre de la Commanderie des Costes du Rhône 

L ’aŶŶĠe ϮϬϭϳ est à ŵaƌƋueƌ d’uŶe pieƌƌe 
ďlaŶĐhe daŶs l’histoiƌe du CoŶĐouƌs des 
ǀiŶs : pouƌ la pƌeŵiğƌe fois eŶ effet de-

puis sa ĐƌĠatioŶ, la CoŵŵaŶdeƌie des Costes du 
RhôŶe Ġtait de la paƌtie. AǀeĐ uŶ Đhapitƌe Ƌui 
s’est teŶu juste apƌğs les dĠgustatioŶs, Đhapitƌe 
au Đouƌs duƋuel deuǆ Ŷouǀeauǆ Đheǀalieƌs 
aǀaieŶt ĠtĠ iŶtƌoŶisĠs : GuǇ Chiaƌa, Ƌui a pƌĠsi-
dĠ l’assoĐiatioŶ de la Foiƌe d’AǀigŶoŶ peŶdaŶt 
de Ŷoŵďƌeuses aŶŶĠes ; et RiĐhaƌd BagŶol, 
ŵaîtƌe ĐuisiŶieƌ et paƌƌaiŶ de la ϯϮe ĠditioŶ du 
ĐoŶĐouƌs. Cette aŶŶĠe, ils seƌoŶt tƌois pouƌ Đe 
Ŷouǀeau Đhapitƌe d’iŶtƌoŶisatioŶs pƌĠsidĠ paƌ le 
GƌaŶd Maîtƌe PatƌiĐk GalaŶt : Rita CaƌoŶ-

BaƌleƌiŶ, ĐooƌdiŶatƌiĐe du ĐoŶĐouƌs des 
ǀiŶs ; PasĐal BuƌoŶ, diƌeĐteuƌ du lǇĐĠe ǀitiĐole 
d’OƌaŶge ; et Chƌistophe Chiaǀola, le Đhef du 
ƌestauƌaŶt le CaƌƌĠ du Palais à AǀigŶoŶ et paƌ-
ƌaiŶ de Đette ϯϯe ĠditioŶ ;voiƌ aƌticle ci-coŶtƌeͿ.  

Pouƌ Đelles et Đeuǆ Ƌui l’igŶoƌeƌaieŶt eŶĐoƌe, il 
faut saǀoiƌ Ƌue la CoŵŵaŶdeƌie des Costes du 
RhôŶe est uŶe ĐoŶfƌĠƌie ǀiŶeuse foŶdĠe eŶ 
ϭϵϳϯ à Suze-la-Rousse où elle a toujouƌs soŶ 
siğge, au seiŶ du Đhâteau Ƌui aďƌite l’UŶiǀeƌsitĠ 
du ǀiŶ.  HĠƌitiğƌe de « ǀĠŶĠƌaďles et aŶtiƋues 
ĐoŶfƌĠƌies de SaiŶt-ViŶĐeŶt », soŶ aĐtiǀitĠ poƌte 
suƌ la pƌoŵotioŶ des ǀiŶs des Côtes du RhôŶe. 
Cette aŶŶĠe ϮϬϭϴ ƌeǀġtiƌa uŶe iŵpoƌtaŶĐe eǆ-
tƌġŵe daŶs la ǀie de l’iŶstitutioŶ Ƌui ǀa fġteƌ les 
ϰϱ aŶs de sa ƌeŶaissaŶce aiŶsi Ƌue l’accueil du 
ϱğŵe MoŶdial des BaƌoŶŶies Ƌui auƌa lieu du Ϯϴ 
juiŶ au ϭeƌ  juillet eŶ FƌaŶce. 

Les chanteurs des Côtes du Rhône 

 

Christophe Chiavola       Rita Caron-Barlerin               Pascal Buron 
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Christophe Chiavola, une cuisine parfumée     

pour sublimer les vins de la Vallée du Rhône  

Au CaƌƌĠ du Palais à AvigŶoŶ, le Đhef ĐoŶ-
ĐoĐte ses plats à paƌtiƌ de la Đaƌte des viŶs. 
Ce Ƌui Ŷ’est pas uŶe ŵiŶĐe affaiƌe : la Đave, 
iŶstallĠe daŶs les aŶĐieŶs Đoffƌes de Đe Ƌui 
fut la BaŶƋue de FƌaŶĐe, ƌeŶfeƌŵe aujouƌ-
d’hui ƋuelƋue ϭϬ ϬϬϬ flaĐoŶs de viŶs ƌhoda-
ŶieŶs pouƌ pƌğs de 4ϬϬ ƌĠfĠƌeŶĐes… 

S aŶs ġtƌe ƌĠǀolutioŶŶaiƌe, le pƌiŶĐipe est assez iŶhaďi-
tuel daŶs uŶ ƌestauƌaŶt : Đhoisiƌ les ǀiŶs d’aďoƌd aǀaŶt 
de Đoŵposeƌ le ŵeŶu. C’est pouƌtaŶt la ǀoĐatioŶ du 

CaƌƌĠ du palais, Đe Ŷouǀel ĠtaďlisseŵeŶt ouǀeƌt eŶ juiŶ deƌ-
Ŷieƌ daŶs les aŶĐieŶs loĐauǆ de la BaŶƋue de FƌaŶĐe, suƌ la 
plaĐe de l’Hoƌloge à AǀigŶoŶ. PƌopƌiĠtĠ d’IŶteƌ RhôŶe, Ƌui 
ƌasseŵďle pƌoduĐteuƌs et ŶĠgoĐiaŶts ƌhodaŶieŶs, oŶ Ǉ 
tƌouǀe tout ŶatuƌelleŵeŶt uŶ ďaƌ à ǀiŶs, uŶe Đaǀe de dĠgus-
tatioŶ ;aǀeĐ pƌğs de ϰϬϬ ƌĠfĠƌeŶĐes, uŶiƋueŵeŶt de la Val-
lĠe du RhôŶeͿ, uŶe ĠĐole des ǀiŶs et uŶ ďistƌot ďieŶ eŶteŶdu, 
eŶ atteŶdaŶt daŶs ƋuelƋues ŵois uŶ ƌestauƌaŶt gastƌoŶo-
ŵiƋue. 

 

Au piaŶo, Đ’est Chƌistophe Chiaǀola Ƌui offiĐie. AƌƌiǀĠ eŶ 
ŵaƌs ϮϬϭϳ pouƌ pƌeŶdƌe ses ŵaƌƋues, Chƌistophe a fait l’ou-
ǀeƌtuƌe dĠďut juiŶ, juste aǀaŶt le Festiǀal.  
Depuis, à la tġte d’uŶe ďƌigade de ϴ Đoŵŵis et ĐuisiŶieƌs et 
d’uŶe dizaiŶe de soŵŵelieƌs et seƌǀeuƌs eŶ salle, il s’ap-
pliƋue à ŵettƌe eŶ pƌatiƋue sa feuille de ƌoute : ĐƌĠeƌ des 
aĐĐoƌds ŵets-ǀiŶs… ou plutôt ǀiŶs-ŵets. Des aĐĐoƌds iŶǀeƌ-
sĠs eŶ ƋuelƋue soƌte : « Tƌavailleƌ autouƌ du viŶ,  je Ŷe 
l’avais jaŵais fait ; je Ŷ’avais Ƌue des ĐoŶŶaissaŶĐes ďa-
siƋues daŶs Đe doŵaiŶe » affiƌŵe Đelui Ƌui aujouƌd’hui dĠ-
guste ĐhaƋue seŵaiŶe uŶe sĠleĐtioŶ de ďouteilles Ƌue lui 
pƌoposeŶt les deuǆ soŵŵelieƌs, AŶtoiŶe et Oliǀieƌ. « Et au-
touƌ de Đes viŶs, Ŷous devoŶs ĐƌĠeƌ des ŵeŶus. » Tƌois eŶ-
tƌĠes, tƌois plats, tƌois desseƌts, Ƌui ƌesteƌoŶt à la Đaƌte uŶe 
dizaiŶe de jouƌs. Eǆeŵples : ŵeƌlu ĐoŶfit, poleŶta ĐitƌoŶ giŶ-
geŵďƌe, taƌtaƌe de poŵŵe ǀeƌte feŶouil, sĠsaŵe au Ǉuzu à 
dĠĐouǀƌiƌ aǀeĐ uŶ saiŶt-pĠƌaǇ ďlaŶĐ ϮϬϭϲ de Đhez FeƌƌatoŶ 
Pğƌe & fils ; ou aloƌs uŶ ĐoŶfit d’agŶeau de lait laďel ƌouge, 
ĐousĐous de ĐĠleƌi toƌƌĠfiĠ, aďƌiĐot aŵaŶde et jus façoŶ ta-
jiŶe aǀeĐ uŶ gigoŶdas de la ŵaisoŶ Laǀau ϮϬϭϰ ; ou eŶĐoƌe, 
eŶ desseƌt, la poiƌe ƌôtie auǆ ĠpiĐes et oƌaŶge ĐoŶfite, soƌďet 
ĐuƌĐuŵa et aŶis ĠtoilĠ, à dĠgusteƌ aǀeĐ uŶ ŵusĐat de 
Beauŵes-de-VeŶise de FeŶouillet ϮϬϭϲ… 

« Au ŵoŵeŶt de la dĠgustatioŶ, il faut ġtƌe tƌğs ĐoŶĐeŶtƌĠ 
pouƌ alleƌ ĐheƌĐheƌ uŶ ŵaǆiŵuŵ de saveuƌs et iŵagiŶeƌ des 
plats aveĐ le Ŷez du viŶ, ajoute le Đhef ; Đ’est ĐoŵpliƋuĠ ŵais 

oŶ Ǉ aƌƌive. AveĐ les soŵŵelieƌs Ƌui doŶŶeŶt leuƌ avis, Đela 
Ŷous oďlige à avoiƌ plus d’iŵagiŶatioŶ pouƌ Ƌue tout ça soit 
oƌigiŶal. » Auǆ ĐlieŶts, Ƌui soŶt autoŵatiƋueŵeŶt diƌigĠs suƌ 
les ǀiŶs de la sĠleĐtioŶ et à Ƌui oŶ eǆpliƋue ĐoŵŵeŶt oŶt ĠtĠ 
iŵagiŶĠs les plats, de suiǀƌe Đe ĐoŶseil ou de paƌtiƌ suƌ autƌe 
Đhose totaleŵeŶt diffĠƌeŶt daŶs la Đaƌte. 
 

 

DaŶs Đe Ŷouǀel eǆeƌĐiĐe Ƌui lui deǀieŶt peu à peu faŵilieƌ, 
Chƌistophe Chiaǀola Ŷe s’ĠĐaƌte pas de Đe Ƌui a fait soŶ suĐ-
Đğs auǆ Teƌƌasses  de l’Iŵage de SaiŶt-RĠŵǇ de PƌoǀeŶĐe où 
il a eǆeƌĐĠ auǆ fouƌŶeauǆ peŶdaŶt Ƌuatƌe aŶs aǀaŶt de fƌaŶ-
Đhiƌ la DuƌaŶĐe. Caƌ Chƌistophe Chiaǀola, eŶ ǀĠƌitaďle loĐa-
ǀoƌe, s’oďstiŶe à ƌaĐoŶteƌ daŶs ses plats ses ƌeŶĐoŶtƌes aǀeĐ 
des aƌtisaŶs pƌoduĐteuƌs loĐauǆ et ses dĠĐouǀeƌtes de pƌo-
duits fƌais et de saisoŶ. EŶ ƌestaŶt toujouƌs à l’affût de Ŷou-
ǀeautĠs gustatiǀes. « J’aiŵe ďeauĐoup les ĠpiĐes d’Asie, du 
JapoŶ eŶ paƌtiĐulieƌ et les ĠpiĐes oƌieŶtales aussi. Qu’il faut 
utiliseƌ à ďoŶ esĐieŶt, saŶs Đaŵoufleƌ les goûts. » De sa cui-
siŶe, il diƌa Ƌu’elle est « fĠŵiŶiŶe, ĠpuƌĠe, ǀĠgĠtale ». Les 
heƌďes et les ĠpiĐes Ǉ ĐouƌtiseŶt les plaŶtes aƌoŵatiƋues 
pouƌ le plaisiƌ de l’œil Đeƌtes ŵais aǀaŶt tout des papilles. 
Qui pƌofiteŶt de la seŶsualitĠ des ǀiŶs et de la teŶdƌesse des 
ŵets… 

 

Carré du Palais – ϭ place de l’Horloge – Avignon              
Réservation : Ϭϰ ϲϱ ϬϬ Ϭϭ Ϭϭ / contact@carredupalais.fr 

Des aĐĐords inversés 

EpiĐes et produits frais 

mailto:contact@carredupalais.fr
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Pour nous suivre  

Le navire amiral de la communication du Concours 
des vins de la Foire d’Avignon, c’est bien entendu 
son site internet: www.concoursdesvins-

avignon.com 

Mais il y a aussi une page Facebook que vous trou-
verez sans problème sur le célèbre réseau social. On 
y trouve toute l’année quelques infos relatives à 
l’association. Et il y a enfin les newletters (5 par an), 
que vous pouvez recevoir en vous abonnant. Ren-
dez-vous sur le site...   

 Facebook 

La newsletter 

Internet 
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Le concours des vins en images 

PRATIQUE 

Le concours des vins 2018 
se déroule dans le hall E du 
parc des expositions (1er 
étage) 

10h00 : début de la dégus-
tation 

11h30 : chapitre d’intronisa-
tions de la Commanderie 
des Costes du Rhône 

12h30 : repas 

15h00 : promulgation des 
résultats 

Un partenariat avec le Crédit Agricole 

Depuis plusieurs années déjà, le 
Concours des vins de la foire d’Avi-
gnon bénéficie du soutien sans 
faille de la caisse locale du Crédit 
Agricole que préside Yvan Alliaud 
(ici en compagnie du président José 
Gonzalvez). Un partenariat au long 
cours qui se concrétise par un sou-
tien financier d’un côté et, de 
l’autre, par la participation de plu-
sieurs clients de la banque au jury 
du concours. Qui apprécient 
l’ambiance de cette manifestation et 
qui participent eux aussi aux diffé-
rents ateliers de dégustation. 



Le Concours des vins de la foire d’Avignon 

Le Concours des vins 
de la foire d’Avignon 
e s t  o r g a n i s é  p a r  
l’association Avignon 
Foire & Expositions du 
Grand Delta dont le 
président est José    
Gonzalvez. A ses côtés,   
toute une équipe au 
sein de laquelle on 
trouve Christian      
Bonnell, Michel Ricard, 
Rita  Caron-Barlerin,       
Géraldine Clément,      
Bernard  Barlerin,    
Michel Bernard et Guy 
Chiara, le vice-
président. Absent sur la 
photo: Pierre        
Vervoort  

Le comité d’organisation 

Contact organisation : 06 09 04 56 80 
Contact presse : 06 99 93 54 54 

Messagerie : cdvavignon@gmail.com 

Retrouvez-nous sur le web 

www.concoursdesvins-avignon.com 


